
Lunchkaart� tot 17:00
SOEPEN
Thaise cocos-curry - glasnoodles, scharrelkip, limoenblad en koriander	 €� 6,50
Schaaldieren - heldere bouillon met gamba’s	 €� 8,90

SALADES� (Al onze salades worden geserveerd met brood)
Kip -knoflookmayo en parmezaan	 €� 8,50
Tonijn - gegrild met, mangochutney, boontjes en een soja-sesamdressing	 €� 10,50
Gamba’s alioli - saffraanmayo	 €� 10,50
Ossenhaaspuntjes - oosters gebakken met taugé, shiitake en teri-yaki	 €� 11,50
Caprese - pomodori tomaat, basilicum, buffelmozzarella, rucola, 1e persing olijfolie en aceto balsamico	 €� 9,50

BROODJES	
Club Dijk9 - scharrelkip, coppa di parma, pomodori, emmentaler en pikante saus	 €� 9,50
Kip Chili - taugé, lenteui, champignons en paprika (licht pikant)	 €� 7,50
Boerenbrie - uit de oven met gecarameliseerde noten en honing	 €� 6,50
Gezond - ham, jonge kaas, eitje, komkommerlinten, pomodori en chilimayo	 €� 6,50
Niçoise - huisgemaakte tonijnsalade	 €� 6,50

Focaccia panini	
Carpaccio - truffelmayo, rucola en parmezaan	 €� 9,50
Kingkrabsalade - met scampi spiesje	 €� 9,50
Caprese - pomodori tomaat, basilicum, buffelmozzarella, rucola, 1e persing olijfolie en aceto balsamico	 €� 8,50
Serranoham - truffeldressing en rucola	 €� 8,50

LUNCHGERECHTEN	
Omelet Dijk9 - ham, cherrytomaat, lente-ui en oude kaas	 €	� 8,50
Croque monsieur - emmentaler, ham en crème fraiche uit de oven	 €	� 4,50
Ambachtelijke rundvlees kroketten - toasted brood en mosterd	 €� 7,50
Spaghetti alioli - peterselie, lenteui, peultjes, rucola en parmezaan	 €� 11,50
Saté Dijk9 - satesaus, seroendeng en kroepoek geserveerd met frites en salade	 €� 14,50
Rundertournedos - rodewijnsaus geserveerd met frites en salade	 €� 22,50
Zalmfilet - botersaus geserveerd met frites en salade	 €� 14,50
Lunchmenu 2-gangen - incl koffie na	 €	� 19,50



De liefde van de man

gaat door de maag.

De liefde van de vrouw

gaat door de portemonnee.

Dan zit u goed bij Dijk9,

voor alle twee!



VOORGERECHTEN

SOEPEN
Thaise cocos-curry - glasnoodles, scharrelkip, limoenblad en koriander	 €� 6,50

Schaaldieren - heldere bouillon met gamba’s	 €� 8,90

VOORGERECHTEN
Minibroodjes - knoflookdip en olijventapenade. (Als je een leuke tweet maakt @Dijk9 krijg je deze v.h. huis)	 €� 3,80

Pastrami - van kalf met diverse bereidingen van zwarte olijf	 €� 10,50

Eend - gerookte eend met gelei van rode biet, parels van appel en ganzenleverkrullen	 €� 12,50

Carpaccio - van runderhaas met truffelmayo, rucola en parmezaan	 €� 9,50

...kan ook met ganzenleverkrullen	 €� 4,50

Oosters trio - krokante gamba in kroepoek gebakken, gemarineerde zalm en spicy tuna	 €	� 11,50

Vega - couscoussalade met gestoomde groenten, abrikoosjes, fetâ en kropsla	 €� 8,50

Sneeuwkrab - in een salade met hollandse garnalen en zalfje van pompoen	 €� 11,50

Oesters, ‘Zeeuwse creuse’ - citroencréme en frambozenvinaigrette	

3 stuks	 €� 6,90 

6 stuks	 €� 12,90

9 stuks	 €� 18,90

WARME VOORGERECHTEN
Ganzenlever - getoast suikerbrood en stroopje van sauternes	 €� 14,50

Surf & turf - langzaam gegaarde buikspek, geschroeide coquille en dressing van sesam-soya 	 €� 12,50

Roodbaars - zachtgegaard met schaaldierenrisotto en bouillon van schaaldieren	 €� 13,50 



HOOFDGERECHTEN
VIS
Tonijn - gegrild met krokant korstje van sesam, couscous en teri-yaki saus	 €� 23,50

Zalm - geconfijt in olijfolie met smeuïge graanrisotto en saus van parmezaan	 €� 17,50

Roodbaars - langzaam gegaard met gamba’s, schuimpje van saffraan en aardappeltaartje	 €� 20,50

Dorade - op de huid gegrild met spaghetti, kokkels, zongedroogde tomaat en olijf	 €� 18,50

VLEES
Tournedos - dikke friet, jus van carmenère en uiencompôte	 €	  �25,50

…kan ook met gebakken ganzenlever	 €� 5,50

Kalfshaas - gestoofd wangetje, eigen jus en fondant aardappel	 €	  �22,50

Parelhoen suprème - serano, basilicum, provelone en aardappeltaartje	 €	  �17,50

Diamanthaas - crème van koolraap, kastanjechampignons en jus van sjalotten	 €	  �19,50

	

Verse frites met homemade mayonaise	 €	  � 3,50

		

VEGETARISCH
Spaghetti agli e olio - peterselie, lenteui, peultjes, rucola en parmezaan	 €	� 11,50

…kan ook met scampi’s	 €� 7,00

Funghi porcini - in roomsaus met groene asperges, bospaddenstoelen, rucola en parmezaan	 €� 17,50

VERRASSINGSMENU’S� Gelieve voor de hele tafel te bestellen

3-gangen                                                                       	 €	� 29,50

4-gangen	 €	� 36,50

Dit kan ook met een wijn arrangement
3-gangen                                                                    	 €	� 16,50

4-gangen	 €� 21,50



PICK YOUR PASTA!verse tagliatella

INGREDIËNTEN

Scampies	 €� 17,50

Kipfilet	 €� 15,50

Ossenhaaspuntjes	 €� 21,50

VERSE SAUZEN

Roomsaus

Tomatensaus (licht pikant met basilicum en knoflook)

Teri Yaki

GARNERING

Rucola en parmezaan met 1e persing olijfolie

Verse bladspinazie met aceto balsamico



DESSERTS
Vraag naar onze “fingerfood & drinks kaart” voor lekkere koffie’s..

Parfait - van stroopwafel, slagroom en crème anglaise	 €  � 7,50

Wentelteefjes - van suikerbrood, gestoofd peertje en bourbon vanille-ijs	 €  � 8,50

Panna cotta - van vanille, amarena kers en mousse van kaneel	 €  � 8,50

Chocolade - lopend chocolade taartje met ijs van pistache en crumble	 €  � 9,50

Kaasplateau - diverse kazen met kletsenbrood, druiven, noten en appelstroopje	 €  � 12,50

Dessertwijn en digestief	 Per Glas� Per Fles
Domaine Mas Amiel, Muscat de Rivesaltes	 €	 3,50	 €� 17,50 

Druivensoort: Muscat | Geurige en aromatische dessertwijn. Fris delicaat met het fijne natuurlijke zoet. 

Miguel Torres, Riesling Vendimia Tardía	 €	 3,50	 €� 17,50

Druivensoort: Riesling | Warmgoud van kleur en vol van geur. Citrusfruit, licht geroosterde noten, kruiden, bloesem en honing 
komen zowel in de neus als in de mond voor. De krachtige en tegelijkertijd elegante dessertwijn voelt zacht en rond maar ook 
fris en opwekkend aan. 

Gonzalez Byass, Nectar Pedro Ximenez	 €	 4,50	

Deze 100% Pedro Ximenez (P.X.) sherry heeft 3 jaar in het solera systeem doorgebracht. De rijping in het solera systeem en de 
rijke P.X. druif maken Nectar tot een krachtig en volle zoete sherry met de smaak van rozijnen en zongedroogde vijgen. Nectar 
leent zich uitstekend voor bij desserts zoals ijs en natuurlijk chocolade.

DOW’S Masterblend ruby port	 €	 3,50	

Deze port is gemiddeld 3 jaar gerijpt op eikenhouten vaten in de lodges in Vila Nova de Gaia en wordt gebotteld wanneer hij op 
dronk is. Geschikt voor informeel drinken door de weelderige, jeugdige en fruitige tonen. Serveer licht gekoeld met warm weer.

DOW’S 10 years old Old Masterblend Tawny Port	 €	 5,50	

Een zachte, rijpe port met een prachtig evenwicht. Deze 10 jaar oude Port is gemaakt volgens de traditionele drogere stijl van 
Dow’s en heeft een schitterende volle smaak.



Wijnkaart
Rode Wijnen	 Per Glas� Per Fles
Laroche Grenache	 €	 3,50	 €� 17,50
Druivensoort: Grenache Noir | Fruitige, makkelijk drinkbare wijn met warm bessenfruit, hint van geroosterde koffie en zachte tannine.

Torres Santa Digna Carmenère	 €	 4,50	 €� 22,50
Druivensoort: Carmenère | Fijne aroma’s (zwarte bessen, cassis) met tonen van eucalyptus. Zachte en fruitige tannines zorgen voor 
nuances van leer en kruiden (zoethout, zwarte peper, nootmuskaat). De wijn heeft een aangename achtergrond van toast en vanille.

Beringer Stone Cellars Zinfandel				   €� 23,00
Druivensoort: Zinfandel | Een typische Californische druivensoort. Na een rijping van 6 maanden op kleine vaten van Frans en Amerikaans 
eikenhout ontwikkelt de wijn diepe tonen van rijp rood fruit en een grote complexiteit. Aromatisch, vol en met een lange afdronk. 

Montecillo Rioja Crianza				   €� 24,50
Druivensoort: Tempranillo | Een droge, fonkelend robijnrode dinerwijn met een fruitige, kruidige smaak en een pittige, zachte afdronk.

Laroche Mas La Chevalière Rouge				   €� 27,50
Druivensoorten: Syrah en Merlot | De wijn wordt gemaakt van hoofdzakelijk syrah en merlot en in minderheidsbelang, grenache en 
cabernet sauvignon. De smeuïge, fruitige smaak wordt aangevuld met wat kruidigheid door de lagering op eikenhout.

Luigi Bosca Pinot Noir Reserva				   €� 29,50 
Druivensoort: Pinot Noir | Deze Pinot Noir heeft een schitterende kersenrode kleur en een zachte, fluweelachtige body. Zijn aroma doet 
denken aan rood bosfruit met daarin tonen van aardbei en chocolade. Een elegante wijn met goede tannines.

Torres Gran Coronas				   €� 31,50
Druivensoort: Cabernet Sauvignon en Tempranillo | Een kersenrode kleur met de glans van mahonie. De wijn is elegant en rijp met 
volle, intense aroma’s kenmerkend voor de klassieke Cabernet rond de Middellandse Zee - rijpe bramen, venkel, truffels - alsmede een 
heerlijke geur van rook van de lagering op eikenhout. Goed gestructureerd, met mooie tannines en een lange, zachte afdronk.

Palagetto, Tenute Niccolai Montecucco rosso ‘solleone” DOC				   €� 34,50
Druivensoorten: 60% Sangiovese en 40 % Merlot | Geuren van rood fruit, een volle smaak van kers, vanille en pruim. De afdronk is 
kruidig met een stevige body. Heeft gerijpt in kleine eikenhouten vaten en minimaal 12 maanden verder gerijpt in de fles.

Château Grand-Pey Lescours St.Emilion Gr.Cru				   €� 37,50
Druivensoorten: Cabernet Sauvignon,Cabernet Franc en Merlot | Elegante, soepele klassieker met bessenachtige aroma’s in een zachte, 
ronde stijl. Wel vol, niet zwaar en met een frisse afdronk.

Azienda Agricola Cesare Righetti Valpoliccella Classico Superiore ‘Ripasso’ La Tonega DOC 				   € � 44,50
Druivensoorten: Rondinella, Molinara, Corvina | Deze Valpolicella Ripasso is een harmonieuze wijn met een robijnrode kleur en heeft 
geuren van gebrande hazelnoten, bessen en kersen. In de afdronk proef je de smaak van overrijp roodfruit maar ook peper en kaneel.



Witte Wijnen	 Per Glas� Per Fles
Laroche Terret	 €	 3,50	 €� 17,50
Druivensoort: Terret | In deze spannende, zachte wijn van de terretdruif wisselen fruitige en kruidige aroma’s elkaar speels af. Rijke afdronk 
met milde tonen van gele appel.

Torres Santa Digna Chardonnay	 €	 4,00	 €� 21,50
Druivensoort: Chardonnay | Rijke, evenwichtige wijn met intense aroma’s van rijp fruit - perzik, ananas, peren - en geroosterde hazel-
noten. Het nieuwe gebruikte Franse eikenhout zorgt voor de lange afdronk.

Angel Cove Sauvignon Blanc			   €� 22,50
Druivensoort: Sauvignon Blanc | Deze wijn uit de Marlborough-streek heeft een licht strogele kleur, met groene hinten. In de neus een 
intense mix van tropische fruit met een hint van passiefruit en kruidige citrusschil. Smaak van tropisch fruit, met een zachte en geurige 
middentong. Verfrissend zuivere afdronk, met geuren van mineralen en citrus die lang blijven hangen.

Allram Grüner Veltliner “Strassertaler”			   €� 23,50
Druivensoort: Grüner Veltliner | Droog, sappig en lekker verfrissend met de fruitige smaak van citrus. Het pittige vleugje peper is kenmerk-
end voor de Grüner Veltliner.

Laroche Mas La Chevalière Blanc			   €� 27,50
Druivensoorten: Chardonnay en Viognier | De chardonnay zorgt voor de ronde stijl en een ingetogen frisse fruitigheid. De viognier voegt 
verleidelijke, florale aroma’s toe. Het vleugje kruidigheid komt van het eikenhouten vat waarop de wijn korte tijd heeft gelagerd.

Fattoria Laila Verdicchio Classico Superiore DOC			   €� 29,50
Druivensoort: 100% Verdicchio | Deze Verdicchio heeft een strogele kleur met groene reflexen. Smaken van wilde bloemen, is droog 
met een bittertje in de afdronk. Een zeer toegankelijke wijn, die jong gedronken mag worden.

Pascal Jolivet Sancerre			   €� 36,50
Druivensoort: Sauvignon Blanc | Lichtgele wijn met een zweem van groen. De neus heeft strakke geuren van ananas en citrus. Een droge 
en elegante wijn, krachtig en mooi in balans, met een lange afdronk: een kenmerkende Sancerre van grote klasse.

Torres Fransola			   €� 37,50
Druivensoorten: Sauvignon Blanc en Parellada | Een complexe, volle Sauvignon Blanc met intense aroma’s van  nectarine en passievrucht.

Palagetto, Tenuta Niccolai Vernaccia Di San Gimignano Riserva DOCG			   €� 39,50
Druivensoorten: 100% Vernaccia di San Gimignano | Deze wijn heeft een mooie strogele kleur en heeft een volle rijpe geur. Heeft 
smaken van perzik en vanille  met een licht gebrande smaak en geur van gebrande amandel en geroosterd brood. Een breed inzetbare 
wijn die ook zonder culinaire begeleiding volledig tot zijn recht komt.

Luigi Bosca Gala 3			   €� 42,50
Druivensoorten: Chardonnay,  Viognier en Riesling | Een goudgele, volle witte wijn. De Viognier zorgt voor de florale aroma’s, chardonnay 
geeft de wijn zijn wit-fruittonen en rondeur, de riesling voegt de frisse zuren toe. De vleug vanille en koffie verwijzen naar lagering 
op vaten van nieuw Frans eikenhout. Een volle, evenwichtige, rijke wijn met een opwekkende afdronk.


